


LET’S KEEP IT WELL
Koskoca bir yılı unutulmaz anılarla, keyifli 
anlarla ardımızda bırakırken yepyeni bir 
yılı karşılamanın heyecanını yaşıyoruz. Bu 
özel başlangıcı daha da eğlenceli bir hale 
getirecek pek çok sürpriz Swissôtel The 
Bosphorus, İstanbul’da sizleri bekliyor.

Yeni yılın gelişiyle birlikte yılın son
ayına girdiğimiz bu dönemde Swissôtel
The Bosphorus, İstanbul’un çatısı altında
hayat tüm güzelliğiyle devam ediyor. Onu
keşfetmeniz ve en güzel şekilde
yaşamanız dileğiyle…

Uğur Talayhan
Genel Müdür

Uğur Talayhan
General Manager

We are experiencing the excitement 
of welcoming a new year as we have 
a beautiful year with unforgettable 
memories and pleasant moments. 
Many surprises are waiting for you to 
make this special beginning more fun at 
Swissôtel The Bosphorus, Istanbul.

Life goes on all-in-all wonderful under 
the roof of Swissôtel The Bosphorus, 
Istanbul while we enter the Festive 
Season with the beginning of the
New Year. 





New Year Flavors at Swiss Gourmet

TURKEY (Cooked in two different ways for your taste) 
A la Turca 1kg 135TL
A la Franga  1kg 160TL
Duck Foie Gras Terrine 250gr 400TL
Salmon Fish 250gr 390TL
Fresh Vegetable Crudite  300TL
Grilled Vegetables Crudite Platter  350TL 
Cheese Platter 6pcs 2.5kg 500TL
Antipasto Misto Platter  400TL
Christmas Decorated Chocolates 1pcs   90TL
Bouche De Noel  180TL
Stollen Cake 500gr 135TL
Chocolate Babka 500gr 135TL

HİNDİ (Arzunuza göre pişirilmiş) 
A la Turca  1kg 135TL
A la Franga  1kg 160TL
Ördek Ciğeri Terin 250gr 400TL
Somon Balık 250gr 390TL
Taze Sebze Krudite   300TL
Izgara Sebzeler Krudite   350TL 
Peynir Tabağı 6 adet 2.5kg  500TL
Antipasti Tabağı    400TL
Noel Temalı Çikolata 1adet    90TL
Noel Pastası   180TL
Noel Keki 500gr 135TL
Çikolatalı Babka 500gr 135TL



Bern Çikolata
Noel Kurabiyesi
Noel Keki
“Red Velvet” Makaron
Fıstıklı Nuga
“Babka” Kek
Marine Füme Somon
Golden Black Havyar 20 gr 
Melba Tostu
Kapari
Kornişon Turşu

Bern Chocolate
Christmas Cookie
Stollen
Red Velvet Macaron
Pistachio Nougat
Babka Cake
Marinated Smoked Salmon
Golden Black Caviar 20 gr
Toast Melba
Caper
Pickled Gherkins

2.150 TL

Luxury Hamper



Sweet Bag

1.650 TL

Bern Çikolata
Noel Kurabiyesi
Noel Keki
“Red Velvet” Makaron
Tuzlu Karamelli Mısır Patlağı
Fıstıklı Nuga
Kabaklı, Yaban Mersinli Kurabiye
Şekerle Kavrulmuş Çerez
Ev Yapımı Sıcak Çikolata Kaşığı

Bern Chocolate
Christmas Cookie
Stollen
Red Velvet Macaron
Salted Caramel Popcorn
Pistachio Nougat
Cranberry Pumpkin Biscotti 
Sweet Roasted Nuts
Homemade Hot Chocolate Spoon 



Ördek Ciğer Pate
Sucuk
Hindi Jambon 
Füme Dana Nuar  
Parmesan
Emmental
Meze - Pesto Sos 
Meze - Enginar 
Meze - Mozarella
Focaccia Ekmeği 
Tuzlu Kavrulmuş Çerez

Duck Foie Gras Pate
Turkish “Sucuk” Salami
Turkey Ham
Smoked Beef Nuar
Parmesan
Emmental
Antipasto - Basil Sauce
Antipasto - Artichoke
Antipasto - Mozarella
Focaccia Bread
Salted Roasted Nuts

1.450 TL

Wicker Hamper



Gourmet
Toyland Town

1 Numaralı Tren

Bern Çikolata
Noel Kurabiyesi

Train number 1

Bern Chocolate
Christmas Cookie

2 Numaralı Tren

Bern Çikolata
Noel Kurabiyesi
“Red Velvet” Makaron

Train number 2

Bern Chocolate
Christmas Cookie
Red Velvet Macaron

675 TL 520 TL
1 2



Eau Egyptienne Parfüm

Beldi Siyah Yüz Sabunu

Papaya Vücut Peelingi

Lüks Hamam Bakımı 60 Dakika

Hamam Seti
- Bakır hamam tası, peştemal, ipek 
kese, beyaz sabun ve lavanta kesesi

Eau Egyptienne Perfume

Beldi Black Face Soap

Papaya Pure Body Scrub

Luxury Hammam Treatment 60 minutes

Hammam Kit
- Copper bath bowl, “peştemal”, silk 
pouch, white soap and lavender pouch

1.450 TL

Cinq Mondes
Luxury Hammam Box



Aromatherapy Associates
Beauty Box

Vücut fırçası

Canlandırıcı Oda Esansı

Canlandırıcı Vücut Losyonu

Canlandırıcı Duş Yağı

Nemlendirici Yüz Yağı

Fiolas Kokulu Mum

Ultimate Aromatherapy 
Masajı 90 Dakika

Body Brush

Revive Room Fragrance

Revive Body Lotion

Revive Evening Bath Shower Oil 

Hydrating Revitalising Face Oil

Fiolas Bossa Nova Candle

Ultimate Aromatherapy
Massage 90 Minutes

2.400 TL





With the Avantgarde Orchestra, you are invited to a 
unique New Year party at Sabrosa. 
In Gymboree game room, kids will have a good time as 
you do. New Year Party will start with rich open buffet, 
drinks and dance!

Sabrosa New Year’s Eve Dinner 
December 31st, 2019
Avantgarde Orchestra
1.195 - 1.345 TL per person

Avantgarde Orkestra’sının muhteşem repertuarı ile eşsiz 
bir eğlence sizler için tasarlandı..
Gymboree oyun odasında çocukların da en az sizin 
kadar eğleneceği keyif dolu bu gecede; zengin açık büfe, 
sınırsız içecek ve gece boyu sürecek müthiş bir parti sizi 
bekliyor!

Sabrosa  Yılbaşı Yemeği 
31 Aralık 2019
Avantgarde Orkestra
Kişi başı 1.195 - 1.345 TL

Avantgarde
Orkestra Doğu kanadı 7. kat / East wing 7th floor

Rezervasyon için / For reservation: +90 543 326 8111 / +90 212 326 8268 



If you feel like welcoming the New Year in Istanbul and 
Switzerland, Chalet is right here for you. Warming up 
by the authentic fireplace, tasting the delicious Swiss 
cuisine with a European touch and enjoying the unlimited 
beverage service, you will spend a romantic and fun New 
Year’s Eve at Chalet.  A celebration worth remembering is 
awaiting you at this original and stylish chalet, accompanied 
by fabulous flavours and live DJ performance. 

Your children will enjoy the party between 20:00 and 
01:00 in the game room with Gymboree while you 
enjoy yourself in Chalet.

Chalet New Year’s Eve Dinner 
December 31st, 2019
945 TL per person

Yeni yıla aynı anda İstanbul’da ve İsviçre’de girmek 
isterseniz, sizi de Chalet’ye bekleriz. Sımsıcak şömine 
ateşi, sınırsız içecek ikramı ve Avrupa dokunuşları ile 
zenginleştirilmiş İsviçre mutfağına özgü yemekleri ile 
Chalet, eğlencenin ve romantizmin dorukta olduğu bir 
yılbaşı kutlaması için hazır. Harika müziklerle muhteşem 
tatların eşlik ettiği bu şık ve özgün dağ evinde, unutulmaz 
bir yılbaşı sizi bekliyor. 

Siz Chalet’de muhteşem zaman geçirirken çocuklarınız 
20:00 ve 01:00 arasında oyun odasında Gymboree ile 
eğlenmenin tadını çıkarıyor.

Chalet Yılbaşı Yemeği 
31 Aralık 2019 
Kişi başı 945 TL

Havuz yanı / Next to the pool
Rezervasyon için / For reservation: +90 543 326 8111 / +90 212 326 8268



Alpine
New Year 

New Year’s MenuYılbaşı Menüsü
Karnabahar veloute

Deniz tarağı crudo
Alpenteller

Kurutulmuş et, salam, gruyere peyniri, 
tete de moine, emmental peyniri, turşular

Cheese fondue Chalet
Appenzeller, gruyere, vacherin fribourgeois 

peynirleri, sarımsak,
beyaz şarap, Kirsch ve sebzeler

Ana yemek seçmeli
Fırında hindi

Tatlı patates, Brüksel lahanası, 
porcini & mercan köşk öz suyu 

veya
Züricher Art

Kremalı mantar sosunda dilimlenmiş 
dana etleri, röşti patates

veya
Fondue Bourguignonne

Küp şeklinde dilimlenmiş dana eti
kızgın yağ içinde masanızda hazırlanır ve

soğuk soslar ile servis edilir
Yule Log

Genova keki, tereyağlı krema, çikolatalı ganaj
Yeni yıl kurabiyeleri

Çay ve kahve

Cauliflower veloute 
Scallop crudo  
Alpenteller 
Dried beef, salami, gruyere, tete de moine, 
emmental, pickles 
Chalet cheese fondue 
Our blend of appenzeller, gruyere, vacherin 
fribourgeois cheeses
garlic, white wine, Kirsch and vegetables
Main course options
Roasted turkey
Sweet potato, Brussels sprouts, porcini & 
marjoram jus 
or 
Zuricher Art 
Sliced beef in a creamy mushroom sauce, rösti 
potatoes 
or
Fondue Bourguignonne
Beef cubes, hot oil
prepared at your table
served with cold sauces

Yule Log
Cake Genova, butter cream, chocolate ganache

Christmas cookies
Tea and coffee



What about welcoming the New Year with a delightful 
party in GABBRO? With a rich menu, stylish decoration 
and Royals Orchestra on microphone; a memorable night 
is waiting for you.  

GABBRO New Year
December 31st, 2019
Royals Orchestra
1.345 TL per person

Mikrofonda muhteşem performansıyla Royals Orkestra 
ile GABBRO’da keyifli bir partiyle yeni yılı karşılamaya 
ne dersiniz? Zengin menüsü ve şık dekorasyonuyla 
unutulmaz bir gece sizleri bekliyor.

GABBRO New Year
31 Aralık 2019
Royals Orkestra
Kişi başı 1.345 TL

Lobby katı / Lobby floor
Rezervasyon için / For reservation: +90 543 326 8111 / +90 212 326 8268

Royals



Gabbro
New Year Karnabahar bruleé,

Kaz ciğeri

Istakoz bisque 
Yengeç kek

Kral yengeci, ıstakoz kuyruğu, kum midyesi, 
füme somon, karides, Gillardeau istridye

kereviz remoulade, mignonette sos, tabasco

Tereyağında poşe ıstakoz kuyruğu
Kalamar mürekkepli risotto

Ağır ateşte pişmiş hindi
Kereviz püresi, Brüksel lahanası,
trompet mantarı, ardıç öz suyu

Bonet
Acıbadem & çikolatalı puding

Yeni yıl kurabiyeleri

Çay ve Kahve

Cauliflower brulée, 
Foie gras

Lobster bisque 
Crab cake 

King crab, lobster tail, clam,
Smoked salmon, shrimps, Gillardeau oyster
celery remoulade, mignonette sauce, tabasco

Butter poached lobster 
Squid ink risotto 

Slow roasted turkey 
Celery puree, Brussels sprouts, trumpet mushrooms, 
juniper jus 

Bonet
Bitter almond and chocolate pudding

Christmas cookies 

Tea and coffee 

New Year’s MenuYılbaşı Menüsü



The brunch that starts with breakfast delicacies at Sabrosa; 
From Mediterranean salads to Asian sushi, Italian risotto 
to delicious tapas, you can enjoy the delicious flavors of 
world cuisine. Get ready for the ultimate flavor journey 
with your family and loved ones to start the New Year with 
a great flavor feast at Sunday Brunch designed by Ali Ronay, 
Executive Chef of Swissôtel The Bosphorus.

Sabrosa New Year Brunch
January 1st, 2020
295 TL per person

Sabrosa’da kahvaltı lezzetleriyle başlayan brunch; 
Akdeniz yeşilliklerinden Asyalı suşiye, İtalyan risottodan 
nefis tapaslara kadar dünya mutfağının sayısız lezzeti 
ile zenginleşiyor. Swissôtel The Bosphorus Baş Aşçısı 
Ali Ronay’ın tasarladığı Pazar Brunch’ı ile aileniz ve 
sevdiklerinizle beraber yeni yıla muhteşem bir lezzet 
şöleniyle başlayın.

Sabrosa Yeni Yıl Brunch’ı
1 Ocak 2020 
Kişi başı 295 TL

Brunch at 
New Year

Doğu kanadı 7. kat / East wing 7th floor
Rezervasyon için / For reservation: +90 543 326 8111 / +90 212 326 8268 






