® %

Baslangi¢lar
BT EL BB Agedashi Tofu

Derin yagda kizarms Yofu, tempura sos ile

2. 8 Edamame
Haslanns soya fasualyesi

2@ 8DEB2 L 3P HBéeZ  Hoarenso no Ohitashi marawa Goma ae

Haslanms rspanak, soya veya susam sosu ile

gD AKX Kinoko no Fusenyaki

Kagita ii¢ cesit mantar, kereyagh ve sarmsak ile

WBEX 468 YakiShirake

Jzgara shirake mantar ponzy sos ile

I]“\O‘f‘ ]\ 297 Poraro Croque)‘re

Japon usulii kyymaly patares krokel karsu sos ile

4L #G  GyahireSashimi

Jnce kesilmis, az pismis dana eb, ponzu sos ile

X EWX  Eb Motoyaki

Motoyaki sos ile frmlanrus karides, lspanak ve sogan

= § —? 9@% Es Horaregai Moroyaki

Motoyaki sos ile frmlanrms deniz raragn, lspanak, sogan

PHieEERMX  )se-Eb Moroyaki

Motoyaki sos ile firmlanms 1srakoz lspanak, sogan

4B IX Guaniku Taraki

Dilimlenmis dana e¥i, sogan ve ponzu sos ile

5 = X Unaki

Tath su ylan bahgy ve raze soganh omler

$RITEXT Ay 7T Kushi-Age Yo stick salad
Kashi-Age ¢esiteri, sebzeler ile

4 HhDES Gyuniku no Negimaki

Taze sogan ile dolduralmas dana ek, rerigaki sos ile

%IDH® 2% Nasuno Dengaku

Pathcan yaraginda misolu deniz mahsiilleri

% L\ < HD%E ?}% X Sake ro Neura no Nama Haramalki

“Spring roll” salatas), somon ve somon yumartas ile

18.-

15.-

17.-

18.-

16.-

37.-

33.-

36.-

48.-

32.-

32.-

25.-

32.-

24.-

26.-



np757

Corba ve Salara
%% 6%  Wakamesa

Sirke soslu yosun ve salarahk

E BT Tofusaaras
Tofulu yesil salara, Japon sos ile

837D 4%  Sunomono

Sirke soslu deniz iiriinleri, yosan ve salarahk ile

&7 Kaisen salatas

Deniz iiriinleri ve yesil salara, susam sosu ile

B5i# |7 Ochazuke

Konsome icerisinde 1zgara, somon, pi’av ve erik
%98 4 Miso corbas

%5521 Kaisen Chawanmashi

Sogunlashrlms deniz iiriinleri corbas), yumarka ve narenciye sos ile

%0 754228 Shinjyaga Manju

Deniz iiriinleri ile dolduralmas palates keki, mantar corbas ile

K
Sashimi

%5 % =6 21)  Santen Mori
Ug cesi¥ karisik sashimi

%5 %2463 Goren Mori
Bes cesik karsik sashimi

&6 %) 5 Maguro Sashimi

Ton bahgr sashimi

FNO# S ToroSashimi
Yagh ron bahg

# %) 8  SakeSashimi

Somon sashimi

6 DG Maguro ro Sake no Sashimi

Ton bahgr ve somon

15.-

20.-

22.-

30.-

20.-

20.-

18.-

27.-

34.-

28.-

52.-

24.-

26.-



K
Sashimi

© 85 dDEEZY)  Shiromizakana no Usuzakari

Ince dilimlenmis beyaz bahk, ponzy sos ile

67X Magaro Taraki

Az pismis Fon bahgy, sogan ve ponzu sos ile

AL = F
Acrh ron bahgy sashimi

2 J)IVT )L

Somon Farrar

£aEed
Sushi Cesitleri
< Marsu
Ton bahgr ve salatahk roll ve yedi parca nigiri sushj tabag

&5 Take
Salarahkh roll ve bes cesir nigiri sushi "abag“r

BN T FHIV=T 2R California combo

California roll ve bes cesir nigiri sushi

% EL L1 £33  ChirashiSushi

Sushi pi/aw dzerinde deniz mahsiilleri

H#RIHLHL £E23  Sake Oyako Chirashi Sushi

Sushi pi/aw lizerinde somon sashimj, somon yumurtas) ve 1zgara somon

& L/ TekkaDon

Sushi pi/aw iizerinde taze fon ba)gr

345X %3
Hand Rol

7)) T FIV=T California

¢t 5 Barbekii somon derisi

& J. Tonbahg

¢ Somon

ZoNA L —2F  Achronbahg

& # % Ebitem
Karides r‘empumh handrol)

24.-

28.-

26.-

26.-

39.-

29.-

97.-

39.-

39.-

29.-

12.-
12.-
12.-
12.-
12.-
16.-



£1EZ
Pilav Disinda Maki Cesiteri

PN T HIV=T %X California Maki

T AF~ADNEZX  Dynamite Maki

Derin yagda kozrmis karides ve shirake mantar ile

¢t L& X Barbekii somon derisi Maki

ZoNA =T X Aok ron bahg Maki
ZONA L —H—F & X Ao somon Maki

B BlTE X Kara-Age Maki

Derin yagda kizrms ravak
VAYIR—%ZX  Rainbow Maki
AR % X Migako House Maki
RGN T & X Vegetarian Maki

BTEZX AgeMaki

Derin yagda kizarmis maki somon ve shirake mantar ile

EX 49
Gelenekse) Yosunu Drsarida Rol)

PN T AIV=T %X CaliforniaMaki
California

£ L& X TokkaMaki
Ton bahgr

7y oNgE X Kappa Malki
Salarahk

5 X Sake Maki

Somon

% % & %& Shinko Maki

Japon hursusu

15.-

17.-

13.-

13.-

13.-

20.-

20.-

19.-

12.-

15.-

14.-

17.-

17.-

10.-



Geleneksel Yosuna Disarrda Rol

XX )& X EblyuMaki

Karides ve salarahk

RE L 5% X Negitoro Maki

Ton bahgr ve raze sogan

A& X Furo Maki

&6 77 % X Maguro Karsu Maki
Derinyagda kizarhIns ron bahgr

#  Magaro  Ton ba)g

#  Sake SomonBahg

88 Suzaki  Levrek

¢ Tako  Ahrapor

@# Eb Karides

& Jka Kalamar

A — 7Y —F  Fimesomon
4  Saba  Uskamr bahg

N Toro  Yagh ton bahg
YINZ Tobko  Ucan bahk yumarkas
%2 3  TJamago  Japon ometi

Wiz Amachi  Tat) sukaridesi
¢t /& SakeKawa  Somon derisi

W< & Nara  Somon  yumurtas)

BE49

#Y 49
Nigiri Sushi

13.-

13.-

14.-

16.-



# %9
Nigiri Sushi
PIZHFE Kankama  Yengeg
¢ Unagi  Ta¥) suglan bahgr

€8  Tai  Mercan ba)g

EINE Tobitama  Ucan bahk ve bldrcm yumartas)

¥ &

Tempam
3 2% oY Tempura Moriawase
Karsik rempura

B FEHE Yasai Tempara

Karsik sebze Yempura

X F# % Eb Tempara

Karides rempura

FHEHEFI  Jse-Eb Tempura

Jskakoz rempura

P XBT Kakiage

Dogranms karides ve kalamar ve sebze tempura

-&fE

Spesiyaller
%2 &7 BlT  Wakadori Kara-Age

Derin yagda kozarms pi/ig, ozel sosu ile

% 88 ) X Wakadori Terigaki
Jegara pilic, Yerigaki sos ile

B2 @ELEFHD= =T+ Hourensolo Gyunika no Ninnika lame

Jzgara ince dilimlenmis dana eli rspanak/r soya filizi ve sarmysak ile

D5 BNGE 9@% %% Shiromizakana no Saikyo Yaki

Derin yagda kizarmys beyaz bahk, miso sos ile

s 2 )X Sake Terigaki

Somon, Feriyaki sos ile

44.-

22.-

44.-

48.-

32.-

28.-

30.-

32.-

38.-

33.-



-&fE

Spesiyaller
HE®BT Magaro Tarsata-Age

Derin yagda kizarkhmis marine fon bahgy, 6zel sosu ile

& % % 2 8EX Kaisen Toban Yaki

Deniz iiriinleri, kaze sogan ve ucan bahk yumartas), acth mayonez ile

#7714 Ebify
Japon galera una ile derin yagda pismis karides karsu sos ile

w774 ea fry

Japon galera una ile derin yagda pismis halka kalamar ka¥su sos ile

E—"77"  BeefKarsu

Derin yagda kizarmys dana eb, kaksu sos ile

F X B Chicken Karsu

Derin yagda kizarms tavak, karsa sos ile

r > A TonKarsu

Derin yagda kzarmis domuz eki, karsu sos ile

BEH  Yakinika

Tavada kizarms dana ebi ve soya filizi, yakinika sos ve salara ile

HDERADLRARE Sake no Chan-Chan Yaki

Jzgara somon ve sebzeler miso sos ile

& #4

Eristeler
BhHL—)E A Baraniku Curry Udon

Gelencksel kori sosla udon eriske corbas), domuz eki ve sebze ile

EHHL—)E A Toriniku Carry Udon

Geleneksel kori sosla udon eriske corbas), tavak ve sebze ile

WBIEXE ) E A Nabeyakifu Udon

Gelencksel eriste corbas), karides tempura, ravak, yumarta ve sebze ile

WEZ1E  Yakisoba

Pan-fried egg noodles with assorred vegetables

30.-

95.-

45.-

29.-

32.-

27.-

27.-

32.-

36.-

36.-

32.-

38.-

32.-



& #

Eristeler
FB B H)EA Tempura Udon

Tavada kozarms eriske, karsik sebze ile

MEBTHIEA  Kakiage Udon

Beyaz eriske corbas), karides, kalamar ve sebze dilimleri ile

X5 5 YA ZaraUdon

Soguk beyaz eriste, soba sos ile

DT ZIE Kake Soba

Bulgur eriste corbas), 1spanak ile

L 71X ZaruSoba

Soguk bulgur eriste, soba sos ile

&EHE T (X Torinanban Soba

Bulgar eriske, Favuk ve taze sogan ¢corbas

¥

Pilavh Secenekler

BIZX ) Onigir
Piring kifresi icerisinde erik ve 1zgara somon
WEX 42 Kzarms Pilav

@t BuhardaPilav

% & Tenjgu

Buharda pi§mi§ pi/av lizerinde karsik tempura, ¥ak) soya sos ile

)7 & Unajpu

Buharda pismis pi/av lizerine 1zgara ylan bahg, raM) sos ile

32.-

28.-

28.-

28.-

28.-

28.-

18.-

92.-

65.-



TAF—xv b

Aksam Ser Mendiileri
£t | Sushi se¥ 80.-
% % 3 A& Deniz iiriinlii rol)
%% %@ Kiiciik Yempara
%3358 Sushi ¢esiteri
o4 o8 Miso ¢corbas
# gtk Sashimj se¥ 80.-
7 ﬁ 2 26 Buharda pigmr? pamres keki, deniz iiriinleri ile
%% %@ Kiiciik Yempara
NN R e Sashimi cesitleri
"i g ‘f} Miso gorbasr ve buharda pismis pi’av
EFHEY Y Tempura sek 80.-
NN R A Kiiciik Sashimi cesiMeri
%4 %@ Tempara
"i g ‘f} Miso gorbasr ve buharda pismis pi’av
93 \) 158 %& + I‘ Terigaki sek 75.-
NN R e Kiiciik Sashimi cesiMeri
&I+ HDBY)ES Tavak veya dana rerjgaki
"i g ‘f} Miso gorbasr ve buharda pismis pi’av
I X e X - Sulkiyaki or Shaba-Shabu ser 75.-

PESEN PEEN A

PO QI EHRED ST Kiiciik Sashimi cesitleri veya Tempura
FTEEE (I L 3L % 3sSukigaki or Shabu-Shabu
VEARITOT & Beyaz eriste veya buharda pismis pilay
ok g 4 Miso corbas



FeelExrT 1 F—a—x

Teppan Yaki Mendileri

fe 32— A Marsu menu 140.-

9% & @ 448 Briek, bW, #. ©F @
Jumbo karides, kalamar, somon ve beyaz bahk

7 Salara

¢4 01— A Take menu 85.-
S EFL 1L Dana Filerosu
US4 Salara

21— A Ume menu 80.-
W EZL Tavak
US4 Salara

ATHI—A2UI6 Tt 2(IfiXew, BB 4. AEA L 4G§DRENV DX FT
Tiim Teppan-yaki meniilerimiz; baharda pismis veya lozarnus pilay, karisik mevsim sebzelers,

miso ¢corbas) ve mevsim meyveleri ile servis edilir.

g A2 — A Miyako menu 235.-
NN R Sashimi cesitleri “spring roll”
FHET AT T TD A =3 gg Tavada dana ebi ve kaz cigeri
Pl EDFEH R )skakoz Tempuara
9% (% @ G Atk X Deniiz iiriinleri Teppan Yaki

2

Lok Mzl Lo, ©FR ©5B, #

Jumbo karides, deniz yaragh, kalamar, beyaz bahk, somon
2% % Sole sebzeler
TARZ)—LF7203 Dondurma veya sorbe
=k



Be A=—a2—

Teppan Yaki A Ja carre
B EEEL LB8B %  GQuuhireto Ongasai

Dana filero ve soke sebzeler

% &L B% %  Wakadorito Onyasai

721(”/1{ ve sole sebze’er

X, %, ©9 B, LHB L BB % EbiSake Shiromizakana, lka ro Onyasai

Karides, somon, beyaz bahk ve kalamar, mevsim sebzeleri ile

KO @ Honjirsu no Sengyo
Giiniin Bahgy

9% £ & #  Tokudai Ebi

Jumbo karides

.  Sake

Somon

®© & @  Shiromizakana
Beyaz bahk

&8 Jea

Kalamar

oz § Horaregai

Deniz Farag

‘8% % Onyasai
Sore sebzeler

BEX 62 Yakimeshi

Krzarms pi’av

T7T7

Salara

46.-

38.-

115.-

95.-

95.-

30.-

59.-

32.-

95.-

12.-

14.-



FH— b

Tarh)ar
FEF TN o o aatb vz 16.-
Tapioca muz ve hindiskan cevizi ile
BITORT AR —L~>r T — AR 16.-
Kizarnus susam dondurmas) mango sos ile
aaFy 7N EREOAVER— b Faar—FRZ 16.-

Hindistancevizli krem karamel, lormizr meyvler ve cikolata ile

FEDETAN)—DE AL % EFLr—_y FaaL—rEZ 16-

Haslanms armat, Jormuzr meyveler, bivver ¢ikolata ve yesil cay sorbe

77 KT — Miyako Karrsik Tath Tabagh (2 kisilkrir) 25.-
a2aty7) Hindistancevizli krem karame)
FEFH Lo FFHT7) o Tapioca ve muz
8D ETANRN)—DE & L 7{' IaalL — I‘ Haslanrmus armal cikolara ile
TARZ) —L2l3yv—xr | Dondurma veya sorbe

TI—y DB 16.-

Dilim meyveler

TAZZN) —L2l3y v—7 | 6.-

Dondurma veya sorbe

K5 Yesi cay. #F A Susam. FaalL—F§ Cikolara
J-%&  Babunga., LT Limon, ’X=7 Vanilya
® ‘Sake’. 16:® ErkLikori. 7 A1) —  Ahududu



N
Japon Jekileri

OK® ( ABS)  Nhonshu(Ozeki) Sake
= N IL(700m) Sise 180.-
R N L(200m) Sise 55.-
#JE8 (3248  Sicak veya soguk

6% Umeshu Erik Likori

77 A Kadeh 30.-

b IU(750m) Sise 180.-
O K5 Yesil cay 12.-
VY AIUE Yasemin ¢ay 12.-

Besin alerjisi olan misafirlerimize istekleri dogrultusunda lezzetlerimizde degisiklik yapabiliriz. Mentimtizden se¢mis oldugunuz

triinlerimizin alerjen madde icermedigini garanti edemiyoruz.

Fiyatlarimiz TL ve KDV Dabhildir.



