
��������    

Ba şla n g ıç la rBa şla n g ıç la rBa şla n g ıç la rBa şla n g ıç la r    

����� � � A g ed a sh i To fu       18 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış to fu, temp ura  so s ile  
 

� � � E d a ma me        15 .- 
Ha şla n mış so ya  fa sulyesi 
 

	 
 � �
����� � � �� Ho uren so  n o  O h ita sh i ma ta w a  G o ma  a e   16.- 
Ha şla n mış ısp a n a k, so ya  veya  susa m so su ile   
 

���� ��� Kin o ko  n o  Fusen ya ki      17 .- 
Ka ğ ıtta  üç çeşit ma n ta r, tereya ğ ı ve  sa rımsa k ile  
 

��� �� Ya ki Sh ita ke        18 .- 
Izg a ra  sh ita ke  ma n ta rı p o n zu so s ile   
 

� � � � � �  � P o ta to  C ro q uette       16.- 
Ja p o n  usulü kıyma lı p a ta tes kro ket ka tsu so s ile  
 

!" # $ % � G yuh ire  Sa sh imi       31.- 
İn ce  kesilmiş, a z p işmiş d a n a  eti, p o n zu so s ile  
 

& ' ( ��� E bi M o to ya ki       33.- 
M o to ya ki so s ile  fırın la n mış ka rid es, ısp a n a k ve  so ğ a n  
 

) * + ( ��� Ho ta teg a i M o to ya ki      36.- 
M o to ya ki so s ile  fırın la n mış d en iz ta ra ğ ı, ısp a n a k, so ğ a n   
    

, - & ' ( ��� Ise-E bi M o to ya ki      4 8 .- 
M o to ya ki so s ile  fırın la n mış ısta ko z ısp a n a k, so ğ a n   
 

!./ / 0 � G yun iku Ta ta ki       32.- 
Dilimlen miş d a n a  eti, so ğ a n  ve  p o n zu so s ile   
 

1��� U ma ki        32.- 
Ta tlı su yıla n  ba lığ ı ve  ta ze  so ğ a n lı o mlet 
 
 

2 ��34 � 5 � 6 7 8 9� Kush i-A g e  to  stick sa la d     25 .- 
Kush i-A g e  çeşitleri, sebze le r ile    
 

!.�:�� G yun iku n o  N eg ima ki      32.- 
Ta ze  so ğ a n  ile  d o ld urulmuş d a n a  eti, teriya ki so s ile  
 

; < �=�� N a su n o  Den g a ku       24 .- 
P a tlıca n  ya ta ğ ın d a  miso lu d en iz ma h sülle ri  
 

>3? @ A �B C ��� Sa ke to  Ikura  n o  N a ma  Ha ruma ki   26.- 
“ Sp rin g  ro ll” sa la ta sı, so mo n  ve  so mo n  yumurta sı ile  



� �� �� �� ������ � �� � �� � �� � �     

Ç o rb a  v e  Sa la taÇ o rb a  v e  Sa la taÇ o rb a  v e  Sa la taÇ o rb a  v e  Sa la ta     

D E F� W a ka mesu        15 .- 
Sirke  so slu yo sun  ve  sa la ta lık   
 

� � 7 8 9� To fu sa la ta sı       20 .- 
To fulu yeşil sa la ta , Ja p o n  so s ile   
 

F�G� Sun o mo n o         22.- 
Sirke  so slu d en iz ürün leri, yo sun  ve  sa la ta lık ile   
 

& H 7 8 9� Ka isen  sa la ta sı       30 .- 
Den iz ürün leri ve  yeşil sa la ta , susa m so su ile   
 


IJ K� O ch a zuke         20 .- 
Ko n so me içerisin d e  ızg a ra , so mo n , p ila v  ve  erik  
 

L M N � M iso  ço rba sı        9 .- 
 

& H IO P �� Ka isen  C h a w a n mush i      20 .- 
Yo ğ un la ştırılmış d en iz ürün leri ço rba sı, yumurta  ve  n a ren ciye  so s ile   
 

QR S T U V � Sh in jya g a  M a n ju      18 .- 
Den iz ürün leri ile  d o ld urulmuş p a ta tes keki, ma n ta r ço rba sı ile  
 

	 
	 
	 
	 
     

Sa sh imiSa sh imiSa sh imiSa sh imi    

W X Y Z [ \� Sa n ten  M o ri       27 .- 
Ü ç  çeşit ka rışık sa sh imi  
 

W X ] Z [ \� G o ten  M o ri       34 .- 
Beş çeşit ka rışık sa sh imi 
 

^$ % � M a g uro  Sa sh imi       28 .- 
To n  ba lığ ı sa sh imi 
 

� � $ % � To ro  Sa sh imi        5 2.- 
Ya ğ lı to n  ba lığ ı  
 

>$ % � Sa ke  Sa sh imi        24 .- 
So mo n  sa sh imi 
 

^3>�$ % � M a guro  to  Sa ke  n o  Sa sh imi     26.- 
To n  ba lığ ı ve  so mo n   
 
 



	 
	 
	 
	 
     

Sa sh imiSa sh imiSa sh imiSa sh imi    

_% ` �a b \� Sh iro miza ka n a  n o  U suzukuri     24 .- 
İn ce  d ilimlen miş beya z ba lık, p o n zu so s ile   
 

^/ / 0 � M a g uro  Ta ta ki       28 .- 
A z p işmiş to n  ba lığ ı, so ğ a n  ve  p o n zu so s ile  
 

4 c d e f g h         26.- 
A cılı to n  ba lığ ı sa sh imi 
 

>/ i / i          26.- 
So mo n  ta rta r  
 

j k [ l m 
SushSushSushSush i i i i Ç e şitle riÇ e şitle riÇ e şitle riÇ e şitle ri    

n� M a tsu         39 .- 
To n  ba lığ ı ve  sa la ta lık ro ll ve  yed i p a rça  n ig iri sush i ta ba ğ ı  
 

o� Ta ke          29 .- 
Sa la ta lıklı ro ll ve  beş çeşit n ig iri sush i ta ba ğ ı   
 

p q r s i t u � v w � C a lifo rn ia  co mbo      4 1.- 
C a lifo rn ia  ro ll ve  beş çeşit n ig iri sush i 
 

W X x A �j k � C h ira sh i Sush i      39 .- 
Sush i p ila vı üzerin d e  d en iz ma h sülle ri  
 

>y < x A �j k � Sa ke  O ya ko  C h ira sh i Sush i     39 .- 
Sush i p ila vı üzerin d e  so mo n  sa sh imi, so mo n  yumurta sı ve  ızg a ra  so mo n  
 

�z� � Tekka  Do n         29 .- 
Sush i p ila vı üzerin d e  ta ze  to n  ba lığ ı  
 

�{ �j k  
HHHHa n d  R o lla n d  R o lla n d  R o lla n d  R o ll    

p q r s i t u � C a lifo rn ia        12.- 
 

>|  Ba rbekü so mo n  d erisi         12.- 
 

�z To n  ba lığ ı         12.- 
 

>� So mo n          12.- 
 

4 c d e f g h � A cılı to n  ba lığ ı      12.- 
 

& ' } � E bitem        16.- 
Ka rid es temp ura lı h a n d ro ll 
 



������������    

P ila v ı Dışın d a  M a ki Ç e şitle riP ila v ı Dışın d a  M a ki Ç e şitle riP ila v ı Dışın d a  M a ki Ç e şitle riP ila v ı Dışın d a  M a ki Ç e şitle ri    

p q r s i t u ��� C a lifo rn ia  M a ki      15 .- 
 

9d h ~ d � ��� Dyn a mite  M a ki      17 .- 
Derin  ya ğ d a  kızrmış ka rid es ve  sh ita ke  ma n ta rı ile  
 

>| ��� Ba rbekü so mo n  d erisi  M a ki      13.- 
 

4 c d e f g h ��� A cılı to n  ba lığ ı M a ki     13.- 
 

4 c d e f 7 f � v ��� A cılı so mo n  M a ki     13.- 
 

� ����� Ka ra -A g e  M a ki       20 .- 
Derin  ya ğ d a  kızrmış ta vuk 
 

# d v w f ��� R a in bo w  M a ki      20 .- 
 

� � � ��� M iya ko  Ho use  M a ki      19 .- 
 

� � / q u v ��� V eg eta ria n  M a ki      12.- 
 

����� A g e  M a ki        15 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış ma ki so mo n  ve  sh ita ke  ma n ta rı ile   
 

��������
 �
 �
 �
 �     

G e le n e kse l Yo sun u Dışa rıG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıd a  R o lld a  R o lld a  R o lld a  R o ll        

�p q r s i t u �� C a lifo rn ia  M a ki      14 .- 
C a lifo rn ia   
 

� �z �� Tekka  M a ki        11.- 
To n  ba lığ ı  
 

�p � c �� Ka p p a  M a ki       8 .- 
Sa la ta lık  
 

�> �� Sa ke  M a ki        11.- 
So mo n   
 

�Q� �� Sh in ko  M a ki        10 .- 
Ja p o n  turşusu  

    
    
    



��������
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 �     

G e le n e kse l Yo sun u Dışa rıd a  R o llG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıd a  R o llG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıd a  R o llG e le n e kse l Yo sun u Dışa rıd a  R o ll        
 
 

�& ' �� 1 �� E bikyu M a ki       13.- 
Ka rid es ve  sa la ta lık 
 

�� � 3� �� N eg ito ro  M a ki       13.- 
To n  ba lığ ı ve  ta ze  so ğ a n   
 

�� �� Futo  M a ki        14 .- 
 

�^p g �� M a g uro  Ka tsu M a ki      16.- 
Derin ya ğ d a  kıza rtılmış to n  ba lığ ı  

    

��������
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 �
 �
 �     

N ig iri Sush iN ig iri Sush iN ig iri Sush iN ig iri Sush i    

^� M a g uro �  To n  ba lığ ı        7 .- 
 

>� Sa ke �  So mo n  Ba lığ ı        7 .- 
 

�� Suzuki�  Levrek        7 .- 
 

�� Ta ko �  A h ta p o t        7 .- 
 

& ' � E bi�  Ka rid es        11.- 
 

� � � Ika �  Ka la ma r        7 .- 
 

4 � f 6 7 f � v � Füme so mo n       8 .- 
 

�� Sa ba �  U skumru ba lığ ı       7 .- 
 

� � � To ro �  Ya ğ lı to n  ba lığ ı       12.- 
 

3� � � To biko �  U ça n  ba lık yumurta sı      14 .- 
 

�< � Ta ma g o �  Ja p o n  o mleti       7 .- 
 

� & ' � A ma ebi�  Ta tlı su ka rid esi      14 .- 
 

>| � Sa ke Ka w a �  So mo n  d erisi       6.- 
 

? @ A � Ikura �  So mo n  yumurta sı      14 .- 
 

    
    



��������
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 �
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 �     

N ig iri Sush iN ig iri Sush iN ig iri Sush iN ig iri Sush i    

� � � � � Ka n ika ma �  Yen g eç        7 .- 
 

�� U n a g i�  Ta tlı su yıla n  ba lığ ı       12.- 
 

�� Ta i�  M erca n  ba lığ ı        7 .- 
 

3� �� To bita ma �  U ça n  ba lık ve  bıld ırcın  yumurta sı    14 .- 
    

� � �� � �� � �� � �     

Te mp uraTe mp uraTe mp uraTe mp ura     

} � � [ l m� Temp ura  M o ria w a se       4 4 .- 
Ka rışık temp ura  

 

� � } � � � Ya sa i Temp ura        22.- 
Ka rışık sebze  temp ura  
 

& ' } � � � E bi Temp ura        4 4 .- 
Ka rid es temp ura  
 

, - & ' } � A � Ise-E bi Temp ura       4 8 .- 
Ista ko z temp ura  
 

� ���� Ka kia g e         32.- 
Do ğ ra n mış ka rid es ve  ka la ma r ve  sebze  temp ura   
 

� �� �� �� �� �� �� �� �     

SpSpSpSp e siy a lle re siy a lle re siy a lle re siy a lle r    

D � � ��� W a ka d o ri Ka ra -A g e       28 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış p iliç, ö ze l so su ile   
 

D � �\��� W a ka d o ri Teriya ki      30 .- 
Izg a ra  p iliç, teriya ki so s ile  
 

	 
 � 3!.�t v t 6  ¡� Ho uren so  to  G yun iku n o  N in n iku Ita me   32.- 
Izg a ra  in ce  d ilimlen miş d a n a  eti ısp a n a klı so ya  filizi ve  sa rmısa k ile  
 

_% ` �¢ £ ��� Sh iro miza ka n a  n o  Sa ikyo  Ya ki    38 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış beya z ba lık, miso  so s ile   
 

>�\��� Sa ke Teriya ki       33.- 
So mo n , teriya ki so s ile  



� �� �� �� �� �� �� �� �     

Sp e siy a lle rSp e siy a lle rSp e siy a lle rSp e siy a lle r    

^�=��� M a g uro  Ta tsuta -A g e       30 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rtılmış ma rin e  to n  ba lığ ı, ö ze l so su ile   
 

& H ¤ ¥��� Ka isen  To ba n  Ya ki      4 5 .- 
Den iz ürün leri, ta ze  so ğ a n  ve  uça n  ba lık yumurta sı, a cılı ma yo n ez ile  
 

& ' r 8 d � E bi fry         4 5 .- 
Ja p o n  g a leta  un u ile  d erin  ya ğ d a  p işmiş ka rid es ka tsu so s ile   
 

� � r 8 d � Ika  fry         29 .- 
Ja p o n  g a leta  un u ile  d erin  ya ğ d a  p işmiş h a lka  ka la ma r ka tsu so s ile  
 

¦f r p g � Beef Ka tsu       32.- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış d a n a  eti, ka tsu so s ile   
 

§ � 0 v p g � C h icken  Ka tsu       27 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış ta vuk, ka tsu so s ile   
 

� v p g � To n  Ka tsu        27 .- 
Derin  ya ğ d a  kıza rmış d o muz eti, ka tsu so s ile   
 

�.� Ya kin iku         32.- 
Ta va d a  kıza rmış d a n a  eti ve  so ya  filizi, ya kin iku so s ve  sa la ta  ile   
 

>�x S ¨ x S ¨ �� Sa ke  n o  C h a n -C h a n  Ya ki    36.- 
Izg a ra  so mo n  ve  sebze ler miso  so s ile  
 

��������    

E rişte le rE rişte le rE rişte le rE rişte le r    

© .p # f 1ª ¨ � Buta n iku C urry  U d o n      36.- 
G e len ekse l kö ri so slu ud o n  erişte  ço rba sı, d o muz eti ve  sebze  ile   
 

� .p # f 1ª ¨ � To rin iku C urry  U d o n      32.- 
G e len ekse l kö ri so slu ud o n  erişte  ço rba sı, ta vuk ve  sebze  ile  
 

«���1ª ¨ � N a beya kifu U d o n       38 .- 
G e len ekse l e rişte  ço rba sı, ka rid es temp ura , ta vuk, yumurta   ve  sebze  ile   
 

� ¬ ­ � Ya kiso ba         32.- 
P a n -fried  eg g  n o o d les w ith  a sso rted  veg eta b les 
 



��������    

E rişte le rE rişte le rE rişte le rE rişte le r    

} � � 1ª ¨ � Temp ura  U d o n        32.- 
Ta va d a  kıza rmış erişte, ka rışık sebze  ile  
 

� ���1ª ¨ � Ka kia g e  U d o n       28 .- 
Beya z erişte  ço rba sı, ka rid es, ka la ma r ve  sebze  d ilimleri ile  
 

® ¯ 1ª ¨ � Z a ru U d o n        28 .- 
So ğ uk beya z erişte, so ba  so s ile  
 

� K¬ ­ � Ka ke  So ba         28 .- 
Bulg ur erişte  ço rba sı, ısp a n a k ile  
 

® ¯ ¬ ­ � Z a ru So ba         28 .- 
So ğ uk bulg ur erişte, so ba  so s ile  
 

� ° ± ¬ ­ � To rin a n ba n  So ba        28 .- 
Bulg ur erişte, ta vuk ve  ta ze  so ğ a n  ço rba sı  

 

� �� �� �� �     

P ila v lı Se ç e n e kle rP ila v lı Se ç e n e kle rP ila v lı Se ç e n e kle rP ila v lı Se ç e n e kle r    


� � \� O n ig iri        18 .- 

P irin ç  kö ftesi içerisin d e  erik ve  ızg a ra  so mo n  
 

��²� Kıza rmış P ila v         9 .- 
 

_³²� Buh a rd a  P ila v         8 .- 
 

} ´ Ten jyu         4 2.- 
Buh a rd a  p işmiş p ila v  üzerin d e  ka rışık temp ura , ta tlı so ya  so s ile  
 

1µ ´� U n a jyu        65 .- 
Buh a rd a  p işmiş p ila v  üzerin e  ızg a ra  yıla n  ba lığ ı, ta tlı so s ile  
 
 
 
 
 
 
 
 



� � � � �  !� � � � �  !� � � � �  !� � � � �  !     

A kşa m Se t M e n üle riA kşa m Se t M e n üle riA kşa m Se t M e n üle riA kşa m Se t M e n üle ri    

j k ¶ � �    Sush i set      8 0 .- 
& H B C �    Den iz ürün lü ro ll 
} � �    Küçük temp ura  
j k [ l m   Sush i çeşitleri 
L M N    M iso  ço rba sı 

 

$ % ¶ � �    Sa sh imi set     8 0 .- 
& H U V    Buh a rd a  p işmiş p a ta tes keki, d en iz ürün leri ile  
} � �    Küçük temp ura  
$ % [ l m   Sa sh imi çeşitleri 
L M N    M iso  ço rba sı ve  buh a rd a  p işmiş p ila v  

 
} � � ¶ � �   Temp ura  set     8 0 .- 

$ % [ l m   Küçük Sa sh imi çeşitleri 
} � �    Temp ura  
L M N    M iso  ço rba sı ve  buh a rd a  p işmiş p ila v  

 

�\��¶ � �   Teriya ki set     7 5 .- 
                 $ % [ l m   Küçük Sa sh imi çeşitleri 

� ��!.��\�� Ta vuk veya  d a n a  teriya ki 
L M N    M iso  ço rba sı ve  buh a rd a  p işmiş p ila v  

 

� �· � �    Sukiya ki o r Sh a bu-Sh a bu set    7 5 .- 

�S ¸ �S ¸ ¶ � �  
$ % ��} � � [ l m Küçük Sa sh imi çeşitleri veya  Temp ura  
· ������S ¸ �S ¸ Sukiya ki o r Sh a bu-Sh a bu 
1ª ¨ ��_³²  Beya z erişte  veya  buh a rd a  p işmiş p ila v  
L M N    M iso  ço rba sı 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



����""""��������� � � � # � $� � � � # � $� � � � # � $� � � � # � $     

Te p p a n  Ya ki Te p p a n  Ya ki Te p p a n  Ya ki Te p p a n  Ya ki M e n üle riM e n üle riM e n üle riM e n üle ri    

n� f 4    M a tsu men u      14 0 .- 

W X ` ¹ º    W »& ' ¼� � ¼>¼_% `  
    Jumbo  ka rid es, ka la ma r, so mo n  ve  beya z ba lık 
7 8 9   Sa la ta  

 

o� f 4    Ta ke  men u     8 5 .- 

W X !" #    Da n a  F ileto su 
7 8 9   Sa la ta  

 

½� f 4    U me  men u     8 0 .- 

W X D �    Ta vuk 
7 8 9   Sa la ta  
 
�� �� � � � �	
�� ��
��� � � �� � � �� � �����
� �  

Tüm Tep p a n -ya ki men ülerimiz; buh a rd a  p işmiş veya  kıza rmış p ila v, ka rışık mevsim sebze le ri,  

miso  ço rba sı ve  mevsim meyve le ri ile  servis ed ilir. 

 

£ ¾ � f 4     M iya ko  men u    235 .- 

$ % [ l m   Sa sh imi çeşitleri “sp rin g  ro ll” 
!.3r s ¿ À 8 �Á��Ta va d a  d a n a  eti ve  ka z ciğ eri  
, - & ' �} � �   Ista ko z Temp ura  
W X ` ¹ º �¥�� Den üz ürün leri Tep p a n  Ya ki 

W »& ' ¼) * + ¼� � ¼_% ` ¼_% ` ¼> 
                                                                           Jumbo  ka rid es, d en iz ta ra ğ ı, ka la ma r,  beya z ba lık, so mo n  

Â � �  So te  sebze ler 
u d 4 6 q f Ã � Ä � Do n d urma  veya  so rbe  

e Å f � � �  
 
 
 
 
 
 
 

 



��������% & ' �% & ' �% & ' �% & ' �     

Te p p a n  Ya ki A  la  c a rteTe p p a n  Ya ki A  la  c a rteTe p p a n  Ya ki A  la  c a rteTe p p a n  Ya ki A  la  c a rte     

W X !" # 3Â � � � G yuh ire  to  O n ya sa i     4 6.- 
Da n a  fileto  ve  so te  sebze ler 
 
D � 3Â � � � W a ka d o ri to  O n ya sa i      38 .- 
Ta vuk ve  so te  sebze ler 
 
& ' ¼>¼_% ` ¼� � 3Â � � � E bi, Sa ke, Sh iro miza ka n a , Ika  to  O n ya sa i 115 .- 
Ka rid es, so mo n , beya z ba lık ve  ka la ma r, mevsim sebze leri ile  
 
Æ Ç �H ` � Ho n jitsu n o  Sen g yo       4 5 .- 
G ün ün  Ba lığ ı  
 
W »& ' � To kud a i E bi        4 5 .- 
Jumbo  ka rid es 
 
>� Sa ke         30 .- 
So mo n  
 
_% ` � Sh iro miza ka n a         5 9 .- 
Beya z ba lık 
 
� � � Ika          32.- 
Ka la ma r 
 
) * +  Ho ta teg a i       4 5 .- 
Den iz ta ra ğ ı  
 
Â � � � O n ya sa i        12.- 
So te  sebze ler 
 
��²� Ya kimesh i        9 .- 
Kıza rmış p ila v   
 
7 8 9         14 .- 
Sa la ta  
 
 
 
 



� ( � !� ( � !� ( � !� ( � !     

Ta tlıla r Ta tlıla r Ta tlıla r Ta tlıla r     

/ È É p Ê q v ¼Ë h h 3� � h g Ì�    16.- 
Ta p io ca  muz ve  h in d ista n  cevizi ile   
 
��� � u d 4 6 q f Ã ~ v Í Î f 4 Ì�    16.- 
Kıza rmış susa m d o n d urma sı ma n g o  so s ile   
 
� � h g Ê q v 3Ï��� v � f � § Ð � # f � Ì�  16.- 
Hin d ista n cevizli krem ka ra mel, kırmızı meyv ler ve  çiko la ta  ile  
 
ÑÒ�38 4 � q f �Ó Ô 3Õ Ie Å f � � � § Ð � # f � Ì� 16.- 
Ha şla n mış a rmut, kırmızı meyve ler, bitter çiko la ta  ve  yeşil ça y  so rbe   
 
À 8 v Ö × Ø f �    M iya ko  Ka rışık Ta tlı Ta ba ğ ı (2 kişilktir)    25 .- 

� � h g Ê q v      Hin d ista n cevizli krem ka ra mel 
/ È É p 3Ë h h Ê q v     Ta p io ca  ve  muz 
ÑÒ�38 4 � q f �Ó Ô 3§ Ð � # f �  Ha şla n mış a rmut çiko la ta  ile   
u d 4 6 q f Ã ��e Å f � � �                     Do n d urma  veya  so rbe  

 

r i f g �[ l m        16.- 
Dilim meyve ler  
 
u d 4 6 q f Ã ��e Å f � � �      6.- 
Do n d urma  veya  so rbe  
 

Õ I� Yeşil ça y¼� � � Susa m¼§ Ð � # f � � Ç iko la ta  
Ù Ú � Ba rbun ya¼# � v � Limo n¼Ë t 8 � V a n ilya  
Û� ‘Sa ke ’¼½Û� E rik Likö rü¼8 4 � q f � A h ud ud u 

    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    



))))****����    

Ja pJa pJa pJa p o n  o n  o n  o n  İç kile riİç kile riİç kile riİç kile ri    

Ç Æ ÛÜ»�Ý� N ih o n sh u(O zeki) Sa ke  

w � i (7 0 0 ml)  Şişe       18 0 .- 

w � i (20 0 ml)  Şişe       5 5 .- 

Þ���ß Û� Sıca k veya  so ğ uk 

½Û� U mesh u� E rik Likö rü 

À 8 4 �   Ka d eh       30 .- 

w � i (7 5 0 ml)  Şişe       18 0 .- 

Ç Æ I Yeşil ça y         12.- 

� Å 4 à v I Ya semin  ça yı      12.- 
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Fiyatlarımız TL ve KDV Dahildir. 


